NAVOD K POUZITi PANVE

PRIPRAVA K POUZITI

Novou panev vycistéte omytim jemnym Cisticim prostredkem nebo horkou vodou
a zahrejte ji do sucha. Po vysuseni panve potrete olejem nebo rozetrete tenkou a
rovnomeérnou vrstvu tuku na smazeni Muurikka Silava po celém povrchu panve.
Nenechte vnitini dno panve zakryt silnou vrstvou tuku nebo mastnoty, protoze
kdyz se tuk spali, proméni se v nerovhomérnou hmotu.

Na plynovém horaku, na elektrickém grilu nebo na uhlicich ohfivejte panev, dokud
tuk nebo mastnota neztmavne a nevyschne alespon uprostred panve. Kdykoli je to
nutné, mlzZete panev umyt a osetfit tukem. Mazani a ohrivani mlzZete opakovat,
dokud panev nezcerna, ale neni to nutné, protoze pri pouzivani se panev ztmavi a
patinuje.

CISTENI

Po pouziti panev vidy ocistéte, protoZe je snazsi nez po zaschnuti necistot. Na panvi
nalijte trochu vody, povarte ji a panev ocistéte pomoci Spachtle a papirovych
ubrouskd. Panev otrete dosucha a na povrch frity natfete tenkou vrstvu
kuchynského oleje nebo nesoleného tuku na smazeni Muurikka Silava.

ULOZNY PROSTOR

Panev pred uschovanim ocistéte, osuste a namazte ohfevem panve fritovacim
tukem Muurikka Silava (ohfevem se z panve odstrani vlhkost a tuk ji chrani proti
rzi). Skladujte vzdy v suchu.




MUURIKKA

NAVOD K POUZITi PAELLA A WOK PANVE

Material panve je ocel valcovana za studena. Panev neni odolna proti korozi a neni
opatrena neptilnavym povrchem, proto je duilezité peclivé dodrzovat pokyny pro
jeji udrzbu. Spravné zachazeni zlepsuje kvalitu smazeni panve a chrani ji pred rzi.

NAVOD K POUZITi A UDRZBE:

Vyvarte vodu v panvi, nasledné ji omyjte vodou a jemnym Cisticim prostredkem
na nadobi. Abyste zabranili korozi panve, ihned ji osuste. Nenechavejte ji venku
oschnout. Poté zahrejte panev a vnitfek lehce rozetrete olejem nebo tukem, tak
aby byla panev chranéna proti rzi a zlepsena jeji kvalita pfi smazeni.

Toto oSetieni je zapotiebi opakovat po kazdém pouziti. Skvrnity hnédy spaleny
povrch vytvoreny na vnitini strané panve chrani panev pred rzi a zlepsuje jeji
vlastnosti pri smazeni.

Kdyz je Vase Muurikka Panev Spinava nebo si chcete vycistit panev mezi pokrmy
raznych chuti, miZete pouzit stolni stil. Rozprostrete spoustu soli a zahfivejte pri
nizké teploté nékolik minut. Sl absorbuje tuk, vlhkost a necistoty. Poté z panve
jednoduse setrete necistoty, nalijte trochu vody a otrete do Cista.

Skladujte na suchém a chrdanéném misté. Pokud je panev zrezivéla: Vydrhnéte a
omyjte rzi a opakujte oSetfeni olejem nebo tukem.
Na panev je poskytovana zaruka jeden rok.

Zaruka se vztahuje na vyrobni a materidlové vady. Zaruka nezahrnuje sSkody
zpusobené koncovym uZivatelem, rez nebo vady zplisobené nedostatecnou péci a
udrzbou.




